
業務用調理機器を
もっと身近に。

高品質+安価な商品でお客様のニーズと期待にお答えします。



経済的な

操作はとても簡単！
電源スイッチを入れ、サーモスタットを
希望の温度帯にセットするだけ！

油槽から外れた際に働く安全装置

温度はサーモスタットで、
ご希望の温度帯に合わせてお使い
いただけます。

サーモスタット不具合の際の
過昇防止装置

簡単な操作方法

万一の為に2重の安全設計!

角をアールにする事で、
より汚れが溜まりにくく、
洗浄もしやすくなっています。

揚げカゴをそのまま油槽の
上に引掛けられるので油が
外に垂れず衛生的です。

操作パネルに油跳ね防止カバーを付けることにより
操作ユニットや表示パネルが汚れにくく電装関係に油の
垂れ込みを防ぎ長くご使用頂けます。

分解できて日頃のお手入れが簡単！

衛生面への配慮



コンパクトで経済的な
卓上型電気フライヤー

3.5

5

タイプ

タイプ



「安さ」と「品質」にこだわり、
絶大なコストパフォーマンスを実現

食材のあたたかさを
そのまま保温。

蔵ショーケース温

オールステンレス仕様でお手入れ簡単！衛生的！

商品の出し入れに便利な前後面スライドガラス！

当社の商品は、生産ラインが空いている時期に大量生産し、

工場直販の為、余分な経費もかかりません。また、無駄な機能を無くし

シンプルな構造の為、商品を安く提供することが可能なのです。

そして、主要部品は全て日本製を使用し、内部配線1本1本にもこだわり

安全な設計。4度のマイナーチェンジにて弱点を解消するなど、

品質の高さにもこだわりました。そのコストパフォーマンスの良さから、

有名飲食チェーンや大手コンビニでも絶賛の製品です。有名飲食チェーンや大手コンビニでも絶賛の製品です。

操作と安全装置 販売用ラベルが付属

付属ラベルでショーケースを
自由にアレンジできます。
アイキャッチ効果により販売
促進につながります。

ラベル①とラベル②が
付属します。お買い上げ時は
何も貼られていない状態に何も貼られていない状態に
なります。

ラベル①

ラベル②

操作は簡単！
電源スイッチを入れ、サーモ
スタットをご希望の温度帯に
合わせるだけで、ご使用
いただけます。

安全の為、過昇防止用安全
装置付き。庫内の温度が
110度になりますと、安全
装置が作動。電源が落ち、
リセットボタンがとび出る
仕組みになっています。



バット

タイプ
枚

簡易保温タイプ

ホットなおいしさをキープ！
4つのタイプからお選び頂けます。

※背面オープン式で簡易的な保温となる為、

   長時間の保温効果は得られません。

バット

バット

タイプ

枚

タイプ

枚
タイプ

枚

バット

温かみのあるダークブラウン・ライトウッドの2色、全6種類をご用意しました。

●ダークブラウン

PRO-4WSE-DB ・・・

PRO-6WSE-DB ・・・

PRO-9WSE-DB ・・・

●ライトウッド

PRO-4WSE-LW ・・・

PRO-6WSE-LW・・・

PRO-9WSE-LW ・・・

PRO-4WSE-DB

PRO-9WSE-LW



毎日の掃除で丸刃を安全・
スムーズに取り外し可能な
専用ツールが付属！

厚み調節ツマミを回し、
スライスする厚みを
0～12mmまで調節可能。
※300ESは15mmまで

研磨ボックスを差し込み、しっかり固定して下さい。
（研磨ボックスを装着しないと安全上スイッチが入りません。）

円盤固定ツマミを差し込み、しっかりと固定して下さい。
（ツマミを装着しないと安全上スイッチが入りません。）

4つのゴム板で本体をしっかり
固定！安定した状態で食材を
スライスできます。

回転刃はアール加工。
お肉がスムーズにスライスでき、
取り出しやすい設計。

プラスチック安全カバー付き

当社ミートスライサーの特徴

2か所の安全装置付!!

加工前は「ザラザラ」とした感じですが、
アルマイト加工後は「ツルツル」しています。

● 表面にアルマイト加工を施すことにより、柔らかく傷つきやすい
　　アルミ生地を保護し、耐久性・摩耗性にも優れています。

● 食材によって浸食されることのないアルマイト被膜層ですので、
　　扱いやすくお手入れも簡単です。

● 表面加工することにより肉を切る際スムーズにスライドでき、
　　肉が崩れにくく、誰でも簡単に肉をスライスすることが出来ます。

※写真はPRO-220ES-Bです。



種類から選べるサイズ
＆カラーバリエーション

回転刃

cm

cm

回転刃

※3色カラーはPRO-220ES-Bのみになります。

希望小売価格：168,000円（税込）

希望小売価格：194,250円（税込）

希望小売価格：283,500円（税込）

●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　

●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　●　　　

回転刃

cm



挽き肉機

場所を取らない
コンパクトな卓上型

肉や魚を大量にミンチすることが可能なミートチョッパー。

当社のミートチョッパーは胴体、ロール、プレート、ナイフがオールステンレス製で衛生的、

耐久性抜群！ワンタッチで簡単に分解・組立が出来るので、使用後は隅々まで洗えて

衛生的に保つことができます。また、ステンレスヘッドの高性能ロール・ナイフで、

原料の加熱がなく切れ味抜群、鮮度もおちません。

コンパクトボディで、場所をとらない卓上タイプなのも特徴です。

※冷凍の食材や骨付きの肉、軟骨は絶対に投入しないで下さい。
※魚を投入する場合は骨と頭とヒレは取り除いて下さい。 また、食品以外の物も投入しないで下さい。

挽き肉料理に大活躍！！

付属品について

5種類のプレートと、ウインナーアタッチメントが付属しております。
肉を細かく挽いたり、粗挽きにするなど、用途に合わせてご使用頂けます。

アルミ製にすることによりさらに肉の
鮮度を維持し耐久性にも優れています。

専用ナイフ、ロールリング、先端ピンの
3種類の取替用部品が付属。

旧タイプ 新タイプ

完成!

組み立て方法について



種類から選べる
業務用ミートチョッパー

単相

100V
単相

200V

単相

100V
単相

200V

120
処理能力

kg

kg
220
処理能力

付属品
(共通)

付属プレート：2.8mm 3.6mm 4.2mm 荒挽プレート6.0mm 荒挽きプレート7.5mm
付属品：替えナイフ、替え先ピン、替えロールリング、ソーセージアタッチメント



アルミフライパンがあれば、パスタやソース造りはもちろん、

ハンバーグ、ムニエルなどあらゆる料理に挑戦できます。 

ホテルやレストランなどプロのコックさんだけに限らず、

一般の方にも人気の 安吉アルミフライパン。

人気の秘密は、安吉の値段だけではありません。 

アルミが持つ高い耐久性とその性能に他なりません。

しっかりとした柄のかしめ！

アルミフライパンの特徴は、熱伝導率がよくコンロの火を無駄なく、早く

均等に素材に伝えます。その為、鉄フライパンやステンレスフライパンなど

と比べ、よりスピーディーに調理する事ができます。ですから、ご家庭のガス

コンロの火でも無駄なく効率良く使え、より美味しい料理が出来るのです。

 さらに安吉が拘ったのはアルミの厚さです。圧巻の3.0mm～4.0mm！

その厚みにより熱伝導性能をアップ、フライパンそのものの強度も

アップしています。根元部分を３点リベット打ち込みとし、アップしています。根元部分を３点リベット打ち込みとし、

より強固でしっかりした構造になっています。

4,410円

5,250円

6,300円

8,400円

15,750円

希望小売
価格（税込）

希望小売
価格（税込）



上部にはアール加工。
アール加工する事により変形を
防ぎ、より長くご使用頂けます。

頑丈な持ち手がついています。
かなりの重量に持ちこたえフィット感
の良い持ち手になっています。

蓋もアール加工する事により強度を
増し、滑らかで美しいデザインと
なっています。

蓋上面がフラットになっている為、
収納の際上に積み重ねることが
できます。

鍋底はフラットですが、縁に
緩やかな丸みをもたせています。

鍋底内側も緩やかな丸みをもたせ
洗いやすく衛生的な仕上げと
なっています。

使いやすさにこだわった作り 特徴と材質について

耐久性 ＋摩耗性 に優れた

を採用し

も兼ね備えた

の

さら
に
エッジロール工法

強度
こだわり
アルミ寸胴・半寸胴鍋

3000番系のアルミニウム合金

業務用アルミ寸胴鍋

業務用アルミ半寸胴鍋

21cm

24cm

27cm

30cm

33cm

36cm

39cm

Ф210×210

Ф240×240

Ф270×270

Ф300×300

Ф330×330

Ф360×360

Ф390×390

7.3

11

15

20

27

35

45

9,975円

13,125円

15,750円

18,900円

22,050円

31,500円

8,150円 42cm

45cm

48cm

51cm

54cm

60cm

Ф420×420

Ф450×450

Ф480×480

Ф510×510

Ф540×540 122

Ф600×600 161

57

70

85

100

36,750円

44,100円

52,500円

63,000円

73,500円

92,400円

24cm

27cm

30cm

33cm

Ф240×170 7.8

10Ф270×180

Ф300×200 15

Ф330×210 18

5,670円

7,245円

8,190円

9,450円

36cm

39cm

42cm

45cm

Ф360×230 23

28

38

46

Ф390×240

Ф420×270

Ф450×290

11,550円

14,175円

17,850円

22,470円

板
厚

板
厚

希望小売
価格（税込）

希望小売
価格（税込）

希望小売
価格（税込）

希望小売
価格（税込）



このカタログの掲載内容は平成24年10月現在のものです。価格・仕様などは改良の為予告なく変更することがあります。

本社/〒503-0936　岐阜県大垣市内原2丁目133-1

http://www.yasukichi.jp/

TEL/0584-71-9234　  FAX/0584-71-9235

e-mail/info@yasukichi.jp

受付時間/平日 9:30～17:00

!


